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UNIVERSIDADE FEDERAL DO OESTE DO PARA (UFOPA)
CURSO DE BACHALERADO EM AGRONOMIA
CAMPUS UNIVERSITARIO DE JURUTI

PLANO DE ENSINO 2022.2

1. CURSO: Agronomia 2.DATA DA APROVACAO: 28/02/2023
3.DISCIPLINA: Secagem e Armazenamento de | 4. TURMA: 2021.2

Graos—-45h
5. TIPO: ( X) Obrigatério ( ) Optativo 6. OFERTA: ( ) Continuo ( x) Condensado

7 . N° DE VAGAS: 50 (cinquenta)

8. DOCENTE RESPONSAVEL: Eloi Gasparin

9. QUALIFICACAO/LINK PARA O CURRICULO LATTES: http://lattes.cnpq.br/2243552161227323

10. CREDITOS: | 11. SEMESTRE: | 12. CHS: | 13.CH/E | 14. CH/T: [ 15. CH/P: | 16. CH/EXT:
3 2022.2 5 AD: 00 35 10 00

17. OBJETIVOS DO CURSO

O curso de Agronomia tem como objetivo formar Engenheiros Agrdbnomos com soélida base técnico-
cientifica, capacidade de planejar, elaborar, executar e avaliar processos tecnolégicos,
socioeconémicos, ambientais, gerenciais e organizativos, comprometido com a producao
agropecuaria, pautados em principios da ética, seguranca e impactos socioambientais.

18. EMENTA

Estrutura brasileira de armazenagem de grédos. Fatores que influenciam a qualidade dos
grdos armazenados. Propriedades do ar umido. Equilibrio higroscopio. Secagem de graos.
Secadores. Aeracdo. Armazenamento. Pragas de grdos armazenados e formas de controle.
Deterioracao fungica. Prevencao de acidentes em unidades armazenadoras.

19. OBJETIVOS DA DISCIPLINA

GERAL:

Complementar e aprofundar o estudo sobre os fatores que interferem na secagem e no
armazenamento de graos, relacionando-os com as operagdes e estruturas necessarias.

ESPECIFICOS:

e Compreender e aplicar conceitos, fundamentos e tecnologias sobre métodos pés-colheita e
conservacao de graos e controle de pragas.

e Compreender e aplicar conceitos, fundamentos sobre manejo tecnologico de secagem,
armazenamento, aeracao e resfriamento de graos.




e Compreender o dimensionamento de processos e operagfes de secagem e de aeragcédo de
graos.
e Analisar e compreender as etapas de projetos de secagem, armazenamento e aeracao de graos.

20. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

As aulas serdo realizadas em sala de aula com uso do quadro, recursos audiovisuais
(computador, datashow, tela de projecdo) e acervo bibliografico, para que os alunos possam ler
previamente sobre o tema abordado em aula.

Aulas serdo expositivas — dialogadas acrescidas, sempre que possivel, de periodos para
debate sobre os temas apresentados e suas correlacdées com a da Agronomia (Ciéncias Agrarias)
e/ou areas afins. Além disso, seréo realizados trabalhos em grupos e/ou individuais e de atividades
avaliativas durante o componente curricular.

21. CRONOGRAMA DE EXECUCAO DO COMPONENTE

As aulas do componente curricular Secagem e Armazenamento de Gréaos ocorrerdo de forma
condensada no periodo de 12 a 17 de junho de 2023. Atividades extras, como plantéo tira-duvidas
e/ou resolucédo de atividades, poderdo ocorrer nos turnos matutino ou noturno, caso necessario.

12/06/2023: Apresentacdo da disciplina. Estrutura brasileira de armazenagem de graos.
Fatores que influenciam a qualidade dos

graos armazenados.

13/06/2023: Propriedades do ar umido. Equilibrio higroscépio. Secagem de graos.

14/06/2023: Atividade Avaliativa 01. Secadores. Aeracao. Armazenamento.

15/06/2023: Pragas de graos armazenados e formas de controle.

16/06/2023: Avaliacdo 02. Deterioracdo fangica. Prevencdo de acidentes em unidades
armazenadoras.

17/06/2023: Avaliacdo 03. Correcdo e apresentacdo do resultado. Avaliacdo Substitutiva se
necessario.

Horario de atendimentos aos discentes: os plantbes tira-davidas ocorrerdo, em horario
comercial, das 8h as 12h e das 14h as 18h, de forma presencial ou por e-mail ou por aplicativo de
mensagem;

22. PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM, VALIDACAO DO RENDIMENTO
ACADEMICO E DA ASSIDUIDADE DOS DISCENTE

A avaliacdo do desempenho de cada aluno sera realizada por meio de Atividades Avaliativas,
listas de exercicios e trabalhos em grupo. A 12 e 22 Atividade Avaliativa sera de forma individual, e
a 32 Atividade Avaliativa, seréa realizada em duas etapas, sendo uma em grupo e outro individual ou
em dupla, dependendo do desempenho da turma.

Sera considerado aprovado o aluno que obtiver média final igual ou superior a seis virgula
zero (6,0), e que tenha frequéncia, de no minimo, 75% nas aulas e atividades da disciplina. A




validacdo do rendimento académico sera realizada via SIGAA, bem como no sistema seréo
disponibilizadas as notas das atividades avaliativas e os materiais da disciplina.

23. ATIVIDADES COMPLEMENTARES

- Leitura e discusséo de artigos cientificos relacionando os assuntos da disciplina e suas aplicacdes
na area de ciéncias agrarias;
- Resolucéo de listas de exercicios;

24. BIBLIOGRAFIA
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Programacdo semestral 2022.1

Abril/2023
D S T Q Q S S
1
2 3 4 5 6 7 8
9 10 11 12 13 14 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29
30
Junho/2023
D S T Q Q S S
1 2 3
4 5 6 7 8 9 10
11 12 13 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30

Margo/2023
D S T Q Q S S
1 2 3 4
5 6 7 8 9 10 11
12 13 14 15 16 17 18
19 20 21 22 23 24 25
26 27 28 29 30 31
Maio/2023
D S T Q Q S S
1 2 3 4 5 6
7 8 9 10 11 12 13
14 15 16 17 18 19 20
21 22 23 24 25 27 27
28 29 30 31
Julho/2023
D S T Q Q S S
1
2 3 4 5 6 7 8
9 10 11 12 13 14 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29

Dias e horarios de aulas

Inicio e término do periodo

Recesso

Dia néo letivos (Feriados nacionais, estaduais ou municipais)

Dia de avaliacOes

Avaliagéo substitutiva




