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PLANO DE ENSINO 2022.2

1. CURSO: Agronomia 2. DATA DA APROVACAO: 28/02/2023
3.DISCIPLINA: CULTURAS INDUSTRIAIS Il 4. TURMA: 2021.2
5. TIPO: ( X) Obrigatério ( ) Optativo 6. OFERTA: ( X) Continuo ( ) Condensado

7. N° DE VAGAS: 50 (cinquenta)

8. DOCENTE RESPONSAVEL: RENAN NAVROSKI

9. QUALIFICAC;AO/LINK PARA O CURRICULO LATTES:
https://lattes.cnpq.br/8245151603581193

10. CREDITOS: | 11. SEMESTRE: | 12. CHS: | 13.CH/ 14. CH/T: | 15. CH/P: | 16. CH/EXT:
4 2022.2 5 EAD: 00 |50 10 00

17. OBJETIVOS DO CURSO

O curso de Agronomia tem como objetivo formar Engenheiros Agronomos com sélida base técnico-
cientifica, capacidade de planejar, elaborar, executar e avaliar processos tecnoldgicos,
socioecondmicos, ambientais, gerenciais e organizativos, comprometido com a producéo
agropecudaria, pautados em principios da ética, seguranca e impactos socioambientais.

18. EMENTA

Importancia econémica e social; Origem; Sinonimia; Histérico; Situacdo atual da producéo; Valor
nutritivo, comercial e industrial; Caracterizacdo botanica; Cultivares; Exigéncias edafo-climaticas;
Propagacdo e producdo de mudas; Solo e seu preparo; Nutricdo; Adubacao; Praticas culturais;
Melhoramento; Nog¢Oes de pragas, doencas e seu manejo; Colheita, armazenamento,
beneficiamento e comercializacdo das culturas da Cana-de-Acucar, Algodao, Café, Amendoim,
Pimenta-do-Reino, Plantas Fibrosas (sisal, juta) e outras culturas de imporancia agronémica, como
canola, girasol e pseudocereais (quinoa, chia e amaranthus) .

19. OBJETIVOS DA DISCIPLINA

GERAL:

Estudo aprofundado dos sistemas de producdo que permitam desenvolver a capacidade do aluno
para adquirir as competéncias essenciais relacionadas a produgcdo comercial da Cana-de-AcUcar,
Algoddo, Café, Amendoim, Pimenta-do-Reino, Plantas Fibrosas (sisal, juta), além de nocdes
basicas sobre outras culturas de imporancia agrondmica, como canola, girasol e pseudocereais
(quinoa, chia e amaranthus).

ESPECIFICOS:



https://lattes.cnpq.br/8245151603581193

O aluno devera ser capaz de:
1. Caracterizar a importancia socioecondémica, agronémica e organizativa dos sistemas de

producéo das culturas da cana-de-agucar, amendoim café, pimenta-do-reino, algodéo e
plantas fibrosas;
2. Caracterizar os diferentes sistemas de producdo destas espécies e seus aspectos fitotécnicos;
3. ldentificar os fatores genéticos e/ou ambientais que influenciam na ecofisiologia e
comportamento destas culturas;

4. Estudar as especificidades das principais formas de propagacao das culturas industriais;

5. ldentificar e comparar os sistemas de producgé&o e cultivares e suas adaptabilidades as regioes
de cultivo e de potencial de cultivo;

6. Relacionar as principais praticas culturais adotadas para exploragéo sustentavel,
beneficiamento, rastreabilidade, seguranca alimentar, certificacdo para comercializacao dos
produtos oriundos destas especies.

7. Conhecer, identificar e adquirir nocdes basicas sobre outras culturas de interesse agronémio
como canola, girasol e pseudocereais (quinoa, chia e amaranthus).

20. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

As aulas serdo realizadas em sala de aula com uso do quadro, recursos audiovisuais
(computador, datashow, tela de projecdo) e acervo bibliografico, para que os alunos possam ler
previamente sobre o tema abordado em aula.

Aulas serdo expositivas — dialogadas acrescidas, sempre que possivel, de periodos para
debate sobre os temas apresentados e suas correlacdes com a da Agronomia (Ciéncias Agrérias)
e/ou areas afins. Além disso, serdo realizados trabalhos em grupos e/ou individuais e de atividades
avaliativas durante o componente curricular. Ao final de cada tema abordado sera distribuida uma
lista de exercicios para melhor fixagdo do assunto, sendo oportunizado momento para retirar
duvidas em sala e/ou em horérios extraclasse. Aulas praticas em laboratorio de informatica seréo
realizadas para melhor fixagdo do contetdo e aplicacdo na area especifica.

21. CRONOGRAMA DE EXECUCAO DO COMPONENTE




As aulas do componente curricular Fruticultura ocorrerdo de forma modular, todas as tercas-
feiras (10h:45 as 12h:25) e quartas-feiras (08h:00 as 10h:30), de forma continua durante o
semestre 2022.1, no turno matutino. As aulas iniciardo no dia 07/03/2023 e finalizardo em
12/07/2023. Atividades extras, como plantdo tira-davidas e/ou resolucédo de atividades, poderéo
ocorrer nos turnos matutino ou noturno, caso necessario.

1. Semana

a. 07/03/2023:
b. 08/03/2023:

. Semana

a. 14/03/2023:
b. 15/03/2023:

. Semana

a. 21/03/2023:
b. 22/03/2023:

. Semana

a. 28/03/2023:
b. 29/03/2023:

. Semana

a. 04/04/2023:
b. 05/04/2023:

. Semana

a. 11/04/2023:
b. 12/04/2023:

. Semana?7

a. 18/04/2023:
b. 19/04/2023:

. Semana 8

a. 25/04/2023:
b. 26/04/2023:

. Semana9

a. 02/05/2023:
b. 03/05/2023:

10.Semana 10

a. 09/05/2023:
b. 10/05/2023:

Apresentacdo da disciplina (CHS = 2h);
Introducéo e conceituacao (CHS = 3h);

Cultura do Café (CHS = 2h);
Cultura do Café (CHS = 3h);

Cultura do Café (CHS = 2h);
Cultura da Cana-de-agucar (CHS = 3h);

Cultura da Cana-de-agucar (CHS = 2h);
Cultura da Cana-de-acucar (CHS = 3h);

Cultura do Amendoim (CHS = 2h);
Cultura do Amendoim (CHS = 3h);

Primeira atividade avaliativa (CHS = 2h);
Culturas fibrosas (sisal/juta) (CHS = 3h);

Culturas fibrosas (sisal/juta) (CHS = 2h);
Cultura do Algodao (CHS = 3h);

Cultura do Algodao (CHS = 2h);
Cultura do Algodéao (CHS = 3h);

Cultura da Pimenta-do-reino (CHS = 2h);
Cultura da Pimenta-do-reino (CHS = 3h);

Segunda atividade avaliativa (CHS = 2h);
Aula bonus/atividade pratica/revisdo (CHS = 3h);




11.Semana 11
a. 16/05/2023: Nocdes sobre outras culturas de interesse agrondmico (CHS = 2h);
b. 17/05/2023: Noc¢des sobre outras culturas de interesse agrondémico (CHS = 3h);

12.Semana 12
a. 23/05/2023: Nocgdes sobre outras culturas de interesse agrondémico (CHS = 2h);
b. 24/05/2023: Noc¢Oes sobre outras culturas de interesse agronémico (CHS = 3h);

13.Semana 13
a. 30/05/2023: Nocgdes sobre outras culturas de interesse agrondmico (CHS = 2h);
b. 31/05/2023: Noc¢bes sobre outras culturas de interesse agrondmico (CHS = 3h);

14.Semana 14
a. 06/06/2023: Disciplina condesada (Tec. De Alimentos);
b. 07/06/2023: Disciplina condesada (Tec. De Alimentos);

15.Semana 15
a. 13/06/2023: Disciplina condesada (Sec. E Armazenamento);
b. 14/06/2023: Disciplina condesada (Sec. E Armazenamento);

16.Semana 16
a. 20/06/2023: Aula bonus/revisédo (CHS = 2h);
b. 21/06/2023: Terceira atividade avaliativa (CHS = 3h);

17.Semana 17
a. 27/06/2023: Entrega das notas e encerramento da disciplina (CHS = 2h);
b. 28/06/2023: Aplicacdo da Prova substitutiva (CHS = 3h);

Horario de atendimentos aos discentes: os plantdes tira-davidas ocorrerdo, em
horariocomercial, das 8h as 12h e das 14h as 18h, de forma presencial ou por e-mail;

22. PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM, VALIDAGCAO DO RENDIMENTO
ACADEMICO E DA ASSIDUIDADE DOS DISCENTE

A avaliacdo do desempenho de cada aluno sera realizada por meio de Atividades Avaliativas
sem consultas, listas de exercicios e trabalhos em grupo. A 12, 22 e 32 Atividades Avaliativas serdo
de forma individual, e a 42 Atividade Avaliativa, sera realizada na forma de listas de exercicios em
classe ou extraclasse aplicadas no decorrer do semestre podendo ser individual ou ndo,
computando-se a média das notas destas listas como valor final da 42 Atividade avaliativa. Cada
atividade avaliativa terd o peso ponderado de 25% da nota final do aluno.

Sera considerado aprovado o aluno que obtiver média final igual ou superior a seis virgula
zero (6,0), e que tenha frequéncia, de no minimo, 75% nas aulas e atividades da disciplina. A
validagdo do rendimento académico sera realizada via SIGAA, bem como no sistema seréo
disponibilizadas as notas das atividades avaliativas e os materiais da disciplina.




23. ATIVIDADES COMPLEMENTARES

- Leitura e discusséo de artigos cientificos relacionando os assuntos da disciplina e suas aplicacdes

na area de ciéncias agrarias;
- Resolucéo de listas de exercicios;
- Aulas praticas no Campo e no Laboratorio;
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